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Estudo Tecnico Preliminar 221/2024

1. Informacoes Basicas

Ndmero do processo:

2. Descricao da necessidade

A contratacéo do servico para o fornecimento de alimentacdo aos servidores da Secretaria
Municipal de Obras e Secretaria de Agricultura se faz necessaria visto que os referidos
funcionarios atuam em trabal hos externos.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Secretaria Municipal de Obras, Transportes e Servigos Leandro Marzari Silva
Secretaria Municipal de Agricultura Sidinei Peretti

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

Segundo o artigo 29 da Lei de Licitaces, o pregdo sera adotado “sempre que o objeto
possuir padrdes de desempenho e qualidade que possam ser objetivamente definidos pelo
edital, por meio de especificacdes usuais de mercado.” Ja o art. 62, XIIl, da mesma lei,
define bens e servicos comuns como sendo “aqueles cujos padrdes de desempenho e
gualidade podem ser objetivamente definidos pelo edital, por meio de especificacbes
usuais de mercado”. Diante do exposto, como se trata da aquisi¢cdo de bens, sera adotado
referida modalidade.

Seguindo, é imprescindivel que os interessados atendam aos requisitos de habilitagéo,
atentando-se a regularidade fiscal, comprovada mediante a apresentacdo de documentos
gue atestem a regularidade perante os 6rgaos competentes, a habilitagdo juridica, que
exige a comprovacao da constituicdo da empresa de acordo com as leis vigentes, visando
demonstrar a capacidade de o licitante exercer direitos e assumir obrigacOes, além da
documentacéo relativa a qualificacdo técnico-profissional e técnico-operacional, nos
termosdalei 14.133/2021.

* A proponente responsabilizar-se-a pela qualidade dos produtos e pelo controle de
fornecimento, sendo que os produtos em desconformidade com o edital ndo serdo
aceitos, devendo a contratada proceder a substituicdo imediata do produto no caso
de ndo atendimento aos padrdes de qualidade solicitados;
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5. Levantamento de Mercado

Diante da peculiaridade do objeto, por se tratar de produtos pereciveis e que deverdo ser
entregues no local indicado pela parte contratante ou retirados no estabel ecimento da parte
contratada, se mostra inviavel o levantamento de valores por outras formas, sendo por
fornecedores locais.

Ressalta-se que os alimentos previstos no carddpio s80 0S MesMos previstos nas
contratacOes anteriores realizadas pelo ente publico, 0s quais sdo descritos abaixo:

300 gramas de arroz, 100gramas de feijao, 150 gramas de carnes (gado de primeira
gualidade sem osso, frango preparacdo variada, filé de peito a milanesa, suino grelhado
ou frito), 200 gramas de guarnicéo e/ou acompanhamento, macarrdo ou lasanha, polenta,
mandioca, puré de batata, 110 gramas de 02 (dois) tipos de salada e uma fruta por
refeicdo, embaladas em forma de aluminio.

6. Descricao da solucao como um todo

A solucéo proposta para o fornecimento de alimentacdo aos operadores das Secretarias de
Obras e Agricultura de Xanxeré envolve a contratagdo de uma empresa especializada em
alimentacéo coletiva, responsavel por preparar, embalar e entregar as refeicbes completas
e balanceadas aos servidores em seus |ocais de trabal ho.

Plangjamento e Analise:

¢ Levantamento de Dados. Coleta de informacfes sobre o nimero de operadores, locais de
trabalho, horario de trabalho, restricfes alimentares e preferéncia dos servidores;

¢ Definicdo do cardgpio: Elaboracdo de um cardépio variado e equilibrado nutricional mente,
considerando as necessidades energéticas;

* Escolha do fornecedor: Realizac8o de processo licitatorio para a selecdo da empresa que
oferecera 0 melhor custo-beneficio e atendera as especificagdes técnicas do contrato.

I mplementacao:

¢ Contratacéo: Formalizacéo de contrato com a empresa vencedora do processo licitatorio;

* Logistica: Definicdo de rotas de entrega, horério e locais de entrega das refei ¢Oes;

e Monitoramento: Acompanhamento continuo de execucdo do contrato e avaliacdo da
qualidade do servico prestado.

Componentes Essenciais da Solugéo:

e Carddpio variado e equilibrado: Oferecer um carddpio que atenda as necessidades
nutricionais dos servidores, com op¢oes saudaveis e saborosas;

¢ Controle de qualidade: Garantir a higiene na producéo e a qualidade dos alimentos,
seguindo as normas da vigilancia sanitéria;

e Logistica eficiente: Entregar as refeicdes no horéario e local adequados, garantindo a
conservacao dos alimentos,

Avaliacdo e Melhoria Continua:
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e E fundamental realizar avaliacdes periddicas do servico prestado, com o objetivo de
identificar oportunidades de melhorias e garantir a satisfacdo dos servidores.Para a
implementacdo eficaz desta solucdo, € fundamental a participacéo de todos os envolvidos,
desde a definicéo do cardpio até a avaliagdo do servico prestado.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

O quantitativo foi estimado levando-se em consideracdo as aquisic¢oes realizadas no ano
anterior.

- 7.000 (sete mil) marmitas

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 27,00

FORNECEDOR VALOR

Andreia Spessatto & CiaLtdaME R$24,00

Reges Dirceu Bruch Eireli R$29,00

Italiani Pizzaria e Restaurante Ltda- ME R$28,00
Média R$27,00

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

De acordo com as caracteristicas e considerando que se trata de alimentos pereciveis, com tempo
evida util limitado ap6s a sua producdo. O parcelamento ndo se mostra viavel, no caso.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

N&o se faz necessaria a realizacdo de contratacGes e/ou interdependentes para a viabilidade
e contratacéo desta demanda.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A referida contratacdo néo esta prevista no Plano Anual de Contratagfes, mas serainserida
guando da elaboragdo do novo plangjamento de gastos.
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12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

A aquisicdo de marmitas para os servidores das Secretarias de Obras e Agricultura do
Municipio pode trazer diversos beneficios tanto para os servidores quanto para a
administracdo publica, os quais podemos destacar:

* Melhoria na qualidade de vida: A garantia de refeicOes balanceadas e adequadas
contribui para a salde e o bem-estar dos servidores, aumentando a disposicéo e a
produtividade no trabal ho;

* Melhora da imagem institucional: A preocupacdo com o bem estar dos servidores
demonstra uma gestéo eficiente e humanizada, melhorando aimagem da prefeitura;

e Fortalecimento da economia local: A contratacdo de empresas locais para o
fornecimento das marmitas contribui para o desenvolvimento econémico do
municipio.

13. Providencias a serem Adotadas

N&o h& nenhuma necessidade de adaptacéo direta para o inicio dos trabalhos relativos a
contratagéo.

14. Possiveis Impactos Ambientais

Na presente aquisicdo ndo ha previsdo de impactos ambientais razéo pela qual este item
ndo sera considerado no planejamento.

15. Declaracdo de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.

15.1. Justificativa da Viabilidade

Analisando todas as informagdes compiladas neste documento, atesto a viabilidade plena e
total da contratacéo.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

EDUARDA CRISTINA SCHUCKES

Agente de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 17/09/2024 as 09:13:26.
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