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“PRIMEIRA ALTERAÇÃO” 
 
 

EDITAL DE CHAMAMENTO PÚBLICO Nº 005/2025 
 

CREDENCIAMENTO PARA O CONCURSO DE RECEITAS À BASE DE 
MILHO -1ª DIÇÃO 

 

O MUNICÍPIO DE XANXERÊ, por meio da Secretaria de Esportes, Cultura e Lazer, em parceria 
com a EPAGRI, torna público o presente Chamamento Público para o credenciamento gratuito de 
participantes interessados em integrar o Concurso de Receitas à Base de Milho, parte integrante da 
Programação Gastronômica e Festa Estadual do Milho/Resgate Histórico 2026 Expo Femi, voltado 
à promoção dos saberes culinários tradicionais e à valorização da produção alimentícia regional, 
conforme as condições estabelecidas neste edital. 

 

1.OBJETO 

O presente chamamento tem por objeto o credenciamento gratuito de pessoas físicas, maiores de 18 
anos  interessadas em participar do concurso de receitas à base de milho, que será realizado no dia 
21 de agosto de 2025, no Parque de Exposições Rovilho Bortoluzzi FEMI, com o objetivo de 
valorizar a cultura local e os saberes culinários associados ao milho.  

A ação integra a programação oficial do Concurso Gastronômico e da Festa Estadual do Milho 2026 
e tem como objetivos principais: 

 Reconhecer e valorizar a gastronomia típica do milho; 
 Promover a inovação aliada à tradição dos pratos de família; 
 Incentivar o uso de produtos de origem local na culinária, como atrativo turístico; 
 Preservar e divulgar a cultura, a história e os saberes populares que identificam o 

município de Xanxerê. 

O foco central do concurso será a utilização de produtos característicos da culinária típica de 
Xanxerê, sendo obrigatória a inclusão de pelo menos um dos seguintes ingredientes: 

 Farinha de milho tipo fubá; 
 Farinha de milho tipo biju; 
 Milho verde (in natura, congelado, enlatado ou conservado por outro método que 

preserve suas características); 
 Canjica grossa (amarela ou branca); 
 Canjiquinha (quirera); 
 Amido de milho (quando utilizado como ingrediente principal, deverá representar no 

mínimo 15% do peso total da receita); 
 Milho Pipoca. 



 
O objeto em questão está alinhado aos objetivos estratégicos da gestão municipal, voltados à 
valorização da cultura, à gastronomia local e ao desenvolvimento sustentável, configurando-se 
como uma ação de continuidade sob a responsabilidade do Departamento de Cultura. A iniciativa 
está inserida no escopo da Meta 15 do Plano Municipal de Desenvolvimento Cultural (PMDC), 
que trata dos potenciais turísticos e das iniciativas culturais do município, estando vinculada à 
Ação 6, a qual prevê a promoção da socialização de saberes tradicionais, especialmente aqueles 
relacionados à agricultura, educação popular, culinária tradicional, uso de ervas medicinais, 
artesanato e produtos coloniais, com o objetivo de transmitir esses conhecimentos às novas 
gerações. 
 
 
2. PÚBLICO-ALVO 
Poderão participar da iniciativa membros da comunidade, cozinheiros, amadores ou 
profissionais, estudantes, agricultores e produtores acima de 18 anos, interessados na cultura da 
gastronomia do milho, desde que inscritos e residentes no município, em área urbana ou rural, 
há pelo menos dois (2) anos. 
 
3. DOCUMENTAÇÃO EXIGIDA 
Para o cadastramento, os interessados deverão apresentar os seguintes documentos: 
 

a) Formulário de inscrição devidamente preenchido e assinado, com as informações da 
receita completa com: nome, ingredientes, modo de preparo e inspiração.  
(Modelo no Anexo I) 
b) Cópia do RG e CPF; 
c) Cópia do comprovante de residência que ateste, no mínimo, dois (2) anos de moradia 
no município de Xanxerê. 
d) Assinatura do Termo de Aceite (Modelo no Anexo II) 
 

 
4. INSCRIÇÃO 
As inscrições são gratuitas e deverão ser entregues até o dia 05 de agostos de 2025, 
presencialmente no Departamento de Cultura das 8h às 11h e 13h as 16h. no endereço na Rua 
José de Miranda Ramos n. 455, centro Xanxerê/SC. O ato da inscrição implica no aceite integral 
deste Edital. 
 
-Não serão aceitas inscrições de estabelecimentos comerciais; 
-Os documentos serão conferidos e alocados em envelope pela recebedora dos documentos; 

. 
5. CRITÉRIOS DE SELEÇÃO E PUBLICAÇÃO 

A receita inscrita deverá ser apresentada de forma clara e legível, indicando O concurso terá 
duas categorias de avaliação: Receitas Doces e Receitas Salgadas. 
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É limitada a inscrição de um prato em cada categoria por participante; 

O participante poderá se inscrever nas duas categorias ou pode optar por somente uma das 
categorias; 

É obrigatória a utilização de pelo menos um produto listado acima, que contenham milho; 

O participante deverá apresentar sua receita preparada, na data, local e horário determinado. 
Caso não apresente estará automaticamente desclassificado do concurso; 

A receita preparada deverá ser apresentada em quantidade suficiente para que possa ser 
degustado pelos jurados que serão em número de 03 (três) em cada categoria; 

A receita inscrita deverá ser apresentada de forma clara e legível, obrigatoriamente a quantidade 
dos ingredientes, a técnica de preparo, o rendimento e demais informações necessárias à plena 
compreensão da elaboração do prato. 

Cada participante deverá encaminhar à coordenação do concurso, até o dia 05 de agosto de 
2025, a ficha de inscrição com texto com no máximo 10 (dez) linhas, contendo uma breve 
apresentação sobre a receita inscrita. Esse texto será lido durante a apresentação do prato aos 
jurados, como forma de contextualizar e valorizar a criação.  

Estarão disponíveis pela comissão organizadora utensílios básicos para servir as porções 
individuais para avaliação dos jurados (talheres normais e pratos brancos). Caso o participante 
deseje utilizar algum utensílio diferenciado para a apresentação deve ser providenciado pelo 
mesmo. Também estará à disposição dos participantes pia, balcão, fornos, fogão, para facilitar 
o aquecimento e finalização dos pratos, uma vez que conforme citado o prato já deverá vir 
pronto. 

Todos os pratos, assim como os participantes, poderão ser fotografados para eventuais 
montagens de painéis de divulgação, publicações, exposições, ou outro evento congênere. 

Todos os participantes do concurso receberão um Certificado de Participação, que será emitido 
pela organização do evento como forma de reconhecimento pela contribuição e envolvimento 
na iniciativa. 

As inscrições realizadas serão divulgadas no dia 08 de agosto de 2025, por meio do site da 
prefeitura www.xanxere.sc.gov.br 

A classificação e triagem das receitas inscritas será realizada no período de 05 à 08 de agosto 
onde a comissão julgadora irá selecionar os 20 finalistas de cada Categoria, com melhor 
contextualização histórica e/ou familiar, os quais irão apresentar o prato de forma presencial.  



 
A lista dos candidatos habilitados será divulgada no site oficial da Prefeitura Municipal até o 
dia 08 de agosto de 2025 por meio do site da prefeitura www.xanxere.sc.gov.br. 

6. DA ANÁLISE DAS PROPOSTAS  

A comissão julgadora será composta por 03 (três) convidados para cada categoria, indicados pela 

Comissão Organizadora do Concurso, considerando o conhecimento, experiência e 

imparcialidade. 

 

Para efeitos de classificação serão levados em consideração os seguintes parâmetros de 

avaliação: 

 

Sabor e apresentação; 

Utilização de produtos típicos do município; 

Criatividade e originalidade; 

Resgate histórico (Relação com a Cultura local, receita da família). 

 

-Cada um dos parâmetros terá subcritérios descritos na ficha de avaliação, os quais terão 

pontuação individual de 0-10 pontos. 

-O somatório final dos pontos em cada categoria definirá a classificação do prato. 

- Em havendo empate, os avaliadores farão nova prova entre os pratos empatados para 

definição da classificação. 

- A comissão julgadora é soberana e sua decisão é irrevogável. 

7. DO RESULTADO FINAL:  

O resultado final do concurso será divulgado na mesma data e local da realização do evento 21 
de agosto de 2025, logo após a avaliação dos jurados. 

Os participantes melhor classificados em cada categoria receberão certificados de participação, 
que serão entregues no próprio local da avaliação. 

As 12 (doze) melhores receitas e respectivas histórias serão selecionadas para compor um livro 
de receitas, que será lançado durante a Expo FEMI 2026 e fará parte das ações culturais e 
gastronômicas do evento. 
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8. LOCAL E CONDIÇÕES DE EXECUÇÃO: 

O evento será realizado no dia 21 de agosto de 2025 em espaço localizado no Parque de 
Exposições Rovilho Bortoluzzi, a ser definido pela Comissão Organizadora. 

Estarão disponíveis pela comissão organizadora utensílios básicos para servir as porções 
individuais para avaliação dos jurados (talheres normais e pratos brancos). Caso o participante 
deseje utilizar algum utensílio diferenciado para a apresentação deve ser providenciado pelo 
mesmo. Também estará à disposição dos participantes pia, balcão, fornos, fogão, para facilitar o 
aquecimento e finalização dos pratos, uma vez que conforme citado o prato já deverá vir pronto. 

6. VALIDADE DO CADASTRO 

O cadastro terá validade por 12 (doze) meses. 

7. DISPOSIÇÕES FINAIS 

O presente chamamento não gera vínculo contratual ou obrigacional entre o Município de 
Xanxerê e os cadastrados, sendo apenas de natureza institucional e promocional; 

Dúvidas ou esclarecimentos poderão ser obtidos diretamente no Departamento de Cultura 
pelo telefone (49) 3441-8566 

Xanxerê-SC, 24 de junho de 2025. 
 
 
 

_______________________________________________ 
Adenilso Biasus 

Prefeito Municipal em Exercício  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

ANEXO I 
 

FICHA DE INSCRIÇÃO CONCURSO DE RECEITAS À BASE DE MILHO 

 

EDIÇÃO 1ª 

 

DADOS DO PARTICIPANTE 

Nome completo: __________________________________________ 

Data de nascimento:______________________  

CPF: ____________________________ RG: ________________________________  

Telefone: ( )____________________  

E-mail: ___________________________________________________  

Endereço completo: _____________________________________________________ 

 

DADOS DA RECEITA  

Nome da receita: __________________________________________  

Categoria ( ) Doce ( ) Salgada ( ) Bebida ( ) Outra: ________________  

Ingredientes principais: ____________________________________  

 

Modo de preparo 

(resumo):______________________________________________________________

______________________________________________________________________

______________________________________________________________________

______________________________________________________________________

______________________________________________________________________

______________________________________________________________________

______________________________________________________________________

______________________________________________________________________

______________________________________________________________________

______________________________________________________________________
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____________ 

______________________________________________________________________

______________________________________________________________________

______________________________________________________________________

______________________________________________________________________

______________________________________________________________________

______________________________________________________________________

______________________________________________________________________

______________________________________________________________________

______________________________________________________________________

__  

INSPIRAÇÃO OU HISTÓRIA DA RECEITA (Conte brevemente a origem ou o 

significado da receita para você, sua família ou sua comunidade. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
ANEXO II 

 

TERMO DE ACEITE  

 

 

Declaro que todas as informações aqui prestadas são verdadeiras e estou ciente e de 

acordo com as regras do concurso, autorizando a utilização da imagem e da receita para 

fins de divulgação institucional e cultural [  ]  

Li e concordo com o regulamento do concurso.  

 

Assinatura do participante: _______________________________________ 

 

 

 Data: ______de ________________________de 2025 

 
 


